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TAXONERA 

 

FICHA 

TÉCNICA 
       AZÚCAR GRANULADA 
 

   

Podes ver las videorecetas 

y  sugerencias de nuestros 

Maestros Panaderos en 

el canal de Youtube 

TAXONERAtv 
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PASTELERIA 
 

PRODUCTO: Azúcar Granulado. 

 

CODIGO: GRA-GRA-0255 

 

MARCA: TAXONERA S.A. 

 

ENVASE: Caja de cartón corrugado, con bolsa en su interior. Contenido neto 5 Kg 

 

ALMACENAJE: Lugar fresco y seco durante 2 años. 

 

INSCRIPCIÓN DE PRODUCTO: RMPA: 01022675 

 

ESTABLECIMIENTO ELABORADOR: RNE: 010221821 

 

DEFINICIÓN: 

Preparado de azúcar en grano que no se apelmaza ni rompe y resiste el horneado. Ideal para 

adornar y decorar. 

 

APLICACIÓN 

Ideal para decorar y adornar roscas de pascuas, pan dulce, budín y productos de bollería.  

Para una mayor durabilidad y estabilidad se recomienda su utilización sobre cremas pasteleras 

previamente horneadas o directamente sobre masas con pinceladas con brillos. 

  

 

COMPOSICIÓN 

Azúcar, Gelificante (Alginato de Sodio), harina de trigo o fécula de maíz.
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PASTELERIA 
 

 

ANALISIS FISICOQUIMICOS 

DETERMINACION  

ESPECIFICACIÓN 

 

Color 
Blanco 

 

Consistencia 
Granulado característico 

 

Sabor 
Dulce 

% Sacarosa 98-99 

 

ANALISIS MICROBIOLOGICOS 

 

 

Agente Microbiano Limite por gramo 

Mesófilos totales (UFC/g) < 5*104  

Staphylococcus Aureus(UFC/g) <10 

Escherichia coli(UFC/g) ausencia 

Coliformes Totales(UFC/g) <10 

Hongos y Levaduras(UFC/g) <100 

Salmonella(UFC/g Ausencia/25 g 
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PASTELERIA 
 

INFORMACION NUTRICIONAL 

 

INFORMACION NUTRICIONAL       Porción: 5 g (  1 CUCHARA DE TE )       

 Cantidad por 100 g Cantidad por porción % VD (*) 

Valor energético 398 kcal = 1680 KJ 19,9 kcal = 84 KJ 1 

Carbohidratos totales 99,5 g 4,9 g 2 

Azúcares 99 g 4,8 g - 

Proteinas 0 0 - 

Grasas totales 0 0 - 

Grasas saturadas 0 0 - 

Acidos grasos trans 0 0 - 

Grasas monoinsaturadas 0 0 - 

Grasas poliinsaturadas 0 0 - 

Colesterol 0 0 - 

Fibra alimentaria insoluble 0 0 - 

Fibra alimentaria soluble 0,2 g 0 - 

Sodio 2 mg 0,1 mg 0 

(*) % Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios 

pueden ser mayores ó menores dependiendo de sus necesidades energéticas 

 

 

 

 

ALERGENOS 

ALERGENO NO SI 

Cereales que contengan gluten y productos derivados  X 

Crustáceos y productos a base de crustáceos X  

Huevos y productos a base de huevo X  

Pescado y productos a base de pescado X  

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes X  

Soja y productos a base de soja X  

Leche y sus derivados (incluida la lactosa) X  

Frutos de cáscara y productos derivados X  

Apio y productos derivados X  
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PASTELERIA 
 

Mostaza y productos derivados X  

Granos de sésamo y productos derivados X  

Anhídrido sulfuroso X  

Moluscos y productos a base de moluscos X  

Contiene Cacao X  

Producido en fábrica donde se encuentran productos sulfitados 

 

 X 

 

 

 


